
ASSEMBLAGE

100% Chardonnay
Récolte 2014

DÉGUSTATION

FRAIS, RAFFINÉ, AÉRIEN

ACCORDs  MET & CHAMPAGNE
Le compagnon rêvé de vos apéritifs dinatoires. Notre Blanc de 
Blancs se marie à merveille avec des  crustacés  ou  un  tartare
de poisson...

De couleur or blanc brillant, cette cuvée exprime un nez intense de
fruits blancs, avec des notes de pêche, de poire et de citron confit.

La  bouche,  tout  en  finesse,  nous  ravit  par  son  élégance et son
raffinement ; bien équilibrée, ciselée avec une belle longueur.

Vinification
Pressoir automatique à maie inclinée (Coquard)
Fermentation en cuves inox thermorégulées

Dosage
8 g/l

Cuvée
Blanc de Blancs 
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